EIFIX SORTIMENT

SORTIMENT

Einfach sicher.
Sicher einfach.

www.eipro.de



VOLLEI, EIGELB UND EIWEISS

Mehr
Qualitat -

mit Sicherheit. |

So naturlich wie moglich - nach diesem Grundsatz
verfahren wir bei der Herstellung unserer flissigen Ei-
Produkte in hervorragender Qualitat und verwenden
daher keine Konservierungsstoffe.

Um einen sicheren Ei-Genuss zu garantieren, werden alle
Eifix Vollei, Eifix Eigelb und Eifix Eiweif3 aseptisch verpackt
und praktisch im Tetra Brik angeboten. Dank Drehver-
schluss ist eine hygienische Aufbewahrung auch nach

der ersten Offnung moglich. Damit sind unsere fliissigen
Ei-Produkte einfach im Handling und erleichtern stressige
Alltagssituationen.

Weitere Infos und leckere Rezepte:
fluessig-ei.eipro.de
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IHRE VORTEILE AUF EINEN BLICK

Vollei, Eigelb und Eiweif3 in flissiger und

tiefgekUhlter Form aseptisch und sicher verpackt

Tetra Brik mit praktischem Drehverschluss
wiederverschliebar

ohne Konservierungsstoffe und Geschmacksverstarker
einfaches Handling

in verschiedenen Grofsen erhaltlich

lange haltbar - fur problemlose Vorratshaltung



KONDITOR EIWEISS

Stabiler Stand.
Perfekter
Aufschlag.

Der Praxistest in professioneller Anwendung zeigt, dass
Eifix Konditor Eiweifd im Vergleich zu herkdmmlich
verwendeten Schaleneiern oder Eiwei3-Pulvern deutlich
hohere Standzeiten ohne Flussigkeitsverlust erreicht.

Der Vorteil ist ein volumindser Ei-Schaum mit lang
anhaltender stabiler Konsistenz fur die uneingeschrankte
Verwendung Uber den gesamten Verarbeitungsprozess.

Weitere Infos und leckere Rezepte:
konditor-eiweiss.eipro.de

IHRE VORTEILE AUF EINEN BLICK

hochste Aufschlagfahigkeit
stabilere Konsistenz

langere Verarbeitungsmoglichkeiten
verbesserte Stabilitat

praktischer Drehverschluss

EIPRO
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SORTIMENT

So oder so
die richtige
Entscheidung.

NAHRWERTE (Durchschnittliche Nahrwerte pro100g)

Artikelbezeichnung Energie Fett  davon gesattigte Fettsduren Kohlenhydrate davon Zucker Eiweils Salz

Eifix Vollei 577k)/139kcal  9,7g  3,2g 128 <05g 2g  035g
Eifix Eigelb 155k)/279keal 25g  8,5g 09g <05g 14g  017g
Eifix Eiweil} 196kJ/46kcal  <0,5g 0,2g 1.0g <05g 95g 036g
Eifix Konditor EiweiR 196k)/46kcal  <05g 01g 17g <05g 92g 041g

TECHNISCHE DATEN (Auszug aus unserem Sortiment. Weitere Artikel auf Anfrage.)

Artikelbezeichnung Verpackungsart Inhalt Stuck/VKE VKE/Lage VKE/Palette  MHD

Eifix Vollei, flussig Tetra Brik Tkg 12 12 60 49 Tage
Eifix Vollei, flussig Bag in Box 10kg - 24 72 38 Tage
Eifix Backer Vollei, flissig Bagin Box 10kg - 24 72 30 Tage
Eifix Vollei, tiefgekihlt Tetra Brik Tkg 12 12 60 18 Mon.
Eifix Vollei, tiefgekuhlt Bag in Box 10kg = 12 72 18 Mon.
Eifix EiweifR, flissig Tetra Brik kg 12 12 60 49 Tage
Eifix Eiweif3, flissig Bag in Box 10kg - 24 72 38 Tage
Eifix Eiweif3, tiefgekhlt Tetra Brik Tkg 12 12 60 18 Mon.
Eifix Eiweif3, tiefgekihlt Bagin Box 10kg - 24 72 18 Mon.
Eifix Konditor Eiweif, flissig Tetra Brik Tkg 12 12 60 49 Tage
Eifix Konditor Eiweif, flissig Bagin Box 10kg - 24 72 49 Tage
Eifix Eigelb, flussig Tetra Brik Tkg 12 12 60 49 Tage
Eifix Eigelb, flissig Bagin Box 10kg - 24 72 33 Tage

Eifix Eigelb, tiefgekihlt Tetra Brik kg 12 12 60 12 Mon.
Eifix Eigelb, tiefgekuhlt Bag in Box 10kg - 24 72 12 Mon.

Flussige Ei-Produkte: Standige Kihlung von 0°C bis +4 °C. Tiefgekihlte Produkte: Standige Lagerung von mind. -18 °C.
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren und sofort verwenden.

Das komplette Eifix Sortiment: — EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG
eifix.eipro.de Gewerbering 20 - 49393 Lohne - Germany - www.eipro.de
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