SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Eifix Pyszna Jajecznica na patelni

{

Jajecznice wolno przesuwaj topatka. Unikaj Wazne: nie smaz jajecznicy do konca!
przywarcia. Optymalna Eifix Pyszna Jajecznica jest nie do
konca Scieta, o kremowej konsystencji. .

Pyszna Jajecznice umies¢ w bemarze w Optymalna temperatura bemaru: 70°C. W razie
temperaturze 70°C. Jajecznica bedzie wyzszej temperatury jajecznica moze byc¢ zbyt
nadal sie scinac. sucha. Czas ekspozycji w bemarze w temperaturze

70°C: co najmniej 90 minut.

Czas przygotowania: czas przygotowania zalezy od rodzaju urzadzenia i jego mocy
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Eifix Pyszna Jajecznica w piecu
konwekcyjno-parowym

A

3 litry Eifix Pysznej Jajecznicy wlej do Wstaw jajecznice do pieca rozgrzanego do 100°C
pojemnika GN (ok. 66mm wysokosci). (program pieczenie z parg).

Po 7 minutach garowania zamieszaj jajecznice Gotowa jajecznice wyciggnij z pieca ijeszcze
ostroznie topatka. Wazne: nie zapomnij o raz zamieszaj topatka.
bokach. Garuj nastepne 2 minuty.

Czas przygotowania: czas przygotowania zalezy od rodzaju urzadzenia i jego mocy
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